Fried Onions
Oignons frits

Fried Green Peas; Potatoes; Bread Crumbs
Croustillant aux Petits Pois; Pommes de Terre; Crumble

Sttuffed with Potatoes; Curry Leaves; Herbs
Farcies de Pommes de Ierre; Fevilles de Curry

Yoghurt; Cucumbers; Fresh Coriander; Spices
Yaourt: Concombres; Pncée d'Epices; Coriandre Fraiche

Tandoori Smoked Brenjals; Yoghurt; Herbs; Spices
Aubergines fumées au Four; Pincée d’Eoices; Yaourt:

Indian Cheese Marinated; Grilled in Tandoor
Fromage ihdien Mariné; Girillé au Four

For One Guest - Pour Un For Two Guests ~Pour Deux



Starter Entrée Main Pat

Marinated Chicken Grilled in Tandoor
Cluisse(s) de Poulet Marinée(s) puis Girillée(s) au four

Black Pepper Marinated; Grilled Chicken Breast
Blancs de Poulet Marinés au Poivre Noir

Minced Lamb Kebab
Gigot d'Agneauv Haché; Mariné; Giillé; Servien Brochettes

Marinated Norwegian Salmon Filets in seasonal Herbs; Spicy Flavours
Filets de Saumon Norvégien Marinés aux Herbes de Saison; Pincé d'Epices

Grilled King Prawns Marinated; Spicy Flavours (shelled pieces)
Gambas Marinées aux Epices (piéces décortiquées)



Grilled Gambas and Prawns Marinated in Spices
Crevettes et Gambas Grillées et Marinées aux Epices

Marinated Grilled Salmon with Fresh Salad
Filet de saumon; Mariné Epicé: Grillés au « Tandoor »

Chicken Tikka Grilled Marinated with Cashew; Black Pepper
Poulet Tikka Grillé aux Noix de Cajou et son Poivre Noir

Girilled Marinated Indian Cheese
Fromage Indien Grillé

Mixed Salads
Salades Assorties selon Arrivage du four

Made with Cucumber; Green Chilli; Onions and Tomatoes
Salade de Concombre; Pments verts; Ognons et Tomates



Tomato Sauce; Fresh Herbs with Spicy Flavours
Gambas Sautées & I'Ail: Sauce Tomate Epicée; Herbes Fraiches

Prawns (shelled); Fine Masala Curry with Coconut Flavours
Gambas (décortiquées)aux Epices; Fevilles de Curry; Lait de Coco

Grilled Chicken; Cinnamon Creamy Almonds Sauce
Supréme Grillé: Sauce d la créme d’Amandes; Cannelle aux Epices

Grilled Chicken; Tikka Masala Sauce; Ginger; Green Chilies; Coriander
Parts de Suprémes Giillés; Sauce Tikka Masala; Saveurs Epicées



Choose your main Dishes with your favorite Sauce... Enjoy !
Choisissez vos Plats; Sauce et Accompagnements Péférés... Bon Appétit !

Chicken Poulet Beef Boeuf LambAgeau Paneer

Creamy Sauce of Almonds; Cashew Nuts
(réme de Noix de Cajou; Sauce Amandes

Coriander ; Ginger; Green Chilli; Onion Sauce
Sauce Coriandre; Gingembre; Oignons; Pments verts

‘Madras Curry’ Sauce; Coriander
Authentique mélange d'Epices; Sauce Madras; Coriandre

Goa'Vindaloo Curry’; Corriander
Authentique Sauce Vindaloo; Saveurs de ['fle de Goa

Coriander; Ginger; Green Chillies; Hot Spices Jalfrezi Sauce
Coriandre; Epices fortes; Gingembre; Pments verts; Poivrons

Spinach stir-fry; Fenugreek Sauce with Spicy Flavours
Sauté aux Epinards; Fenugrec avec Sauce aux Saveurs Epicées



Marinated ‘Lamb Chops’ Grilled (~3009)
En Marinade Giillées (~300g)
Sauce on your Choice Sauce auChoix :

o e ®
b4 s b4 b4

Slow cooked Lamb Shank; Traditional Kashmiri Sauce Flavours Herbs;
Souris d’Agneau cuite a basse Température; Curry Iraditionnel du Cachemire

Grilled Sea Bream Filets Garnished with Coconut Sauce
Flets de Dorade Grillés; Sauce a la Noix de Coco

Grilled Omble Chevalier Filets; Curry Sauce
Filets d'Omble Chevalier Grillés a l'uni latéral, sauce au curry
Selon arrivage de la Péche



Naan; Basmati Rice On your Choice MNaan au choix; Riz Basmati

Vegetarian Thali :

Samosa; Raita; Nauratan (mixed vegetables); Dal; Baignan Bartha
Thali Végétarien :

Samosa; Raita; Nauratan (légumes mixtes); Dal: Baignan Barthg;

ChickenTikka; Seekh Kebab; Butter Chicken; Raita; Nauratan (mixed
vegetables); Rogan Josh; Lamb Cooked with Kashmiri Spicy Flavous
Poulet Tikka; Seekh Kebab; Butter Chicken; Raita; Nauratan (légumes mixtes);
Rogan josh; Agneau aux Epices Traditionnels

Herbs and spices stuffed saffron rice
Poélée de Riz au Safran; Herbes et Epices avec cuisson finale & ' Erouffée

Byriani aux Légumes
Byriani au Poulet
Byriani au Beeuf
Byriani a I'Agneau
Byriani aux Gambas D¥cortiquées
Raita as aside Raitaen accompagnement



Classic Smoked ‘Brenjals’
Caviar d'aubergines cuites au Tandour; Pincée d'Epices

Simmered ‘Lady Fingers’ with Onions; Cumin; Coriander

Ckras Poélés au Cumin avec Sauce Masala

Indian Style; Yellow Lentils; Coriander
Lentilles jaunes a I'lhdienne

Traditional Chickpeas Masala; Curry; Coriander
Pois Chiches aux Epices Masala

Simmered Potatoes; Spinach
Epinards en branches Sautés aux Pommes de Terre; Herbes; l:‘pices

Simmered Potatoes; Cauliflowers; Coriander
Choux Reurs Sautés aux Pommes de Terre; Epices; Coriandre

Baby Patatoes cooked with Curmin; Curry Leaves
Pommes de Terre parfumées aux Feuilles de Curry et Cumin



Naan
Tandoori Brcads

FPains au four

Flain MNature 4~
Garlic Ail 6~
Chilli Pment 6.~
(Cheese Fomage 8-
Cheese ; Garlic Fomage Ail 9.~
Cheese ; Chilli Fomage Pment 9~
Roti Paratha 6.~
Rice Riz Dasmati
FPlain Nature 4.~
Fulao Petits Pois; Herbes; Epices 6~
Saffron Sfan 8.-
Kashmiri Safron Safran; Dry Fruits Fuits Secs 10~

Nos Prix sont en francs suisses T'va de 7,7% incluse



Creamy Green Peas Sauce, Onions; Ginger; Masala

Sauce d la Créme de Petits Pois; Oignons; Gingembre; Epices de Masala

Simmered Spinach; Paneer; Spices; Coriander
Bpinards Sautés au Fromage Traditionnel: Epices; Coriandre

Cheese in a Cinnamon Creamy Sauce
Fromage Ihdien; Sauce Crémeuse a la Cannelle

Grilled Cheese served in a Medium Spicy Sauce
Fomage hdien; Grillé; Sauce Légérement Epicée



